
おかげさまで、鳥繁産業は、
2025年 4月 1日に創業60周年を迎えます。

株式会社鳥繁産業は、鮮度保持剤のメーカーです。微酸性電解水の製造・販売も行なっております。
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ニュースレターの
バックナンバーは、
鳥繁産業ホームペー
ジでどうぞ。

■ 鳥繁産業で働く仲間
　 品質管理チームの紹介

■ 知恵のひろば
　 脱酸素剤はどこに入れる？

■ 鳥繁産業 60 周年プロジェクト進行中

■ 鳥繁産業営業スタッフの Good&New
　 　私のリラックスタイム

Keep Fresh & Safe Living

鳥繁産業ニュースT
ー安心とともにー

INDEX

関西営業所 高尾 周哉

中学生の頃から覚えたカメラ撮
影は、被写体を変えながら今で
も続けている心の安らぎタイム
です。特に風景写真が好きで、
朝な夕なシャッターを押しては、
光と影が織りなす一瞬を残せた時は、地球を作った宇
宙創造主に感謝です！

シャッター切る瞬間 自分を解放し向き合う時間

代表取締役社長 鳥越 繁一

ウォーキング〜鴨川でのんびり

関西営業所 柏野 たよ子

なにもない原っぱで……

本社営業所 河野 広則

疲れを癒すマッサージロール

関東営業所 大熊 孝征

リラックスできる場所は、やっぱり
自分の部屋です。 
最近は、寝る前に箱買いした炭酸水
にタコハイの素を入れて、
YouTube で「BONGOLF」を観なが
ら過ごすのが、一番落ち着ける時間
になっています。

私の心が落ち着く場所は、家からすぐ側
にある銀杏の木が並んだ原っぱです。
冬は足元の草も枯れ、周りに何も無いの
で凧揚げをしながらしみじみ。
春には、青々と草木も茂り暖かさを感じ
ます。四季を身近で感じながら穏やかに
過ごしていこうと思います！！

友人とのウォーキングは大抵ここへ。
おにぎりやおやつを食べる時は、トン
ビに奪われないよう要注意！（笑）　
春は桜、夏は親子連れの水遊び、鳥
や動物たちも顔を出してくれます。鹿
の親子がすごい勢いで水辺を走り抜
けたのには驚きました。

BONGOLF とタコハイ
本社営業所 髙橋 英則

本社営業所 鳥越  一伸

『リラックスといえば音楽鑑賞』 緊張をほぐす、一粒。

関西営業所 油井 　務

日々の生活に追われた時、パーソナ
ルな空間に身を任せる。
誰に気兼ねすることもなく、行き先
も流す音楽も全て自由。気分を開放
することができて、ときどき自分と
向き合う。あ、この原稿を考えるの
もそうでした (笑 )

冬から春先の乾燥しやすい時期に愛用
しているのが、はちみつレモンのど飴
（カンロ）です。
最近コンビニでめっきり目にしなくな
り、たまにお店で見つけたらまとめ買
いをしています。甘さとすっぱさのバランスが良くて、
ちょっと緊張をほぐしたいときのアイテムです。

鳥繁産業 営業スタッフの

Good & New
私のリラックスタイム

足の付け根やふくらはぎは、自
分では手が届きにくく、力加減
が難しいので放っておきがちで
すが、最近は DOCTORAIR の
3D マッサージロールを使って
マッサージしています。
足の疲れを癒すには最適な器具だと感じています。

音楽鑑賞は、脳に様々な良
い効果があるそうですね。
仕事終わりの一杯や、休日
の朝のコーヒーなどのお供
にお勧めのリラックス CD
です。よろしければお聴き
ください。
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鳥繁産業で働く仲間：生産管理本部 品質管理部 品質管理課のみなさんを紹介します。
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お菓子屋さんの相談室

のひろば知 恵知 恵

®お菓子の健康診断
0120-828-507

これから気温が上がっていきますね。お菓子の一時保管や
包装など、冬場の仕様のままだとトラブルが生じる可能性が
あります。
春の催しでの販売に備えて、お菓子の包装状態を点検して
おきませんか？ お電話の際は、お菓子の健康診断希望とお申し付けください。

OPPシートは包み込ま
ず、簡易に巻いてテープ
止めして、ガス袋に入れ
ることをおすすめします。

脱酸素剤をパウンドケー
キの底面に入れると、生
地の重さで空気が通りに
くくなります。側面に入
れるなど工夫しましょう。

OPPシートの包み方 脱酸素剤を入れる位置

品質管理部 品質管理課

品質管理は、会社の信用を支える屋台骨。

・製品の品質管理と顧客支援
・お菓子の健康診断、試験報告書の作成
・サンプル出荷
・購買品の選定
・製品開発

主
な
業
務
内
容

パウンドケーキの表面の剥がれや崩れを防ぐ目的で
OPPシートを使用する場合は、空気の流れがスムーズ
になるよう工夫しましょう。

自力反応型の脱酸素剤であれば、OPPシートの内側、
外側どちらでも袋内の酸素は吸収されます。

ただし、右図「A 」の位置では、OPPシートとパウンドケー
キに脱酸素剤が挟まれて酸素の吸収がやや制限されま
す。
「B」は空気の流れが確保でき、脱酸素剤の能力が十

分に発揮されるので、「B」の位置に入れることをおす
すめします。

脱気すると部分的に空気だまりができて酸素が残り、傷みやすくなることがあり
ます。脱酸素剤を使う場合は脱気包装せず包装袋に入れてください。

OPPシート

ガス袋

→
→

Bの位置が
おすすめ

A
B

おしえて
シゲさん

昨年8月22日、鳥繁産業60周年プロジェクトがスタート
しました。メンバーは各部署から若手を中心に選出！
会社の歴史と今、そして未来を展望する動画や、
お客様に愛用されてきたA2サイズのカタログの
復刻版、そしてナイショの企画あれこれ。
もうすぐお披露目です。どうぞお楽しみに～。
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さらにガス袋に入れて販売しています。 

エバーフレッシュ（脱酸素剤）は、どこに

入れるのが良いのでしょうか。 また、気をつけることはありますか。
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OPPシートで包む場合は、空気の流れがスムーズになるよう工夫しましょう。

巻くだけ

心配なので脱酸素剤を入れて、さらに脱気包装をしています。
この方法で良いですか？Q
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【好きなお菓子】

なんでも好きです。

ちょっとびっくりする

ようなお菓子の情

報を待ってます。

60周年プロジェクトメンバー

おかげさまで

【好きなお菓子】

プリン
【好きなお菓子】

ショートケーキ

【好きなお菓子】

チョコレート
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御中
本社：大分県津久見市上青江4180番地

TEL ：0972-82-8133　FAX ：0972-82-8157

関西営業所：京都市左京区北白川久保田町5-2

TEL ：075-781-2332　FAX ：075-724-2382

関東営業所：埼玉県川越市脇田本町4-6KM-Ⅱビル205

TEL ：049-265-5110　FAX ：049-249-1355

１．調査内容

調査商品

菓子　2種

　(エバーフレッシュQ-20封入品)

脱酸素剤の選定

２．結果

＊食品中の水分は食品成分と結合した『結合水』と微生物が利用できる結合していない『自由水』とからなります。水分活性は

  自由水の割合を表したものです。水分活性は0～1の数字で表され、水分のない食品は０、 純水は１と なります。 ある食品

  の水分活性値は、袋内での平衡湿度に置き換えて考えられます。

＊残存酸素濃度が0.1％以下の状態が脱酸素状態です。

＊炭酸ガスは、通常検出されませんが、酵母菌等の微生物が繁殖し腐敗が進むと発生します。

＊脱酸素剤のサイズは、酸素吸収量を表しておりますが、作業中のロス等を考慮し、表示値の2倍以上の能力を有しています。

３．考察

以　　　　上

拝啓  度々格別のご厚情に預かり厚く御礼申し上

げます。下記の通りご報告させて頂きますので、ご

検討のほど宜しくお願い致します。

令和3年7月9日

試験報告書

No.21-****

(お客様名)

株式会社 鳥繁産業　

担当営業者
承認者

試験担当者

焼き饅頭

マドレーヌ

サンプル

重量

（ｇ）

水分活性値

（AW)

袋内ガス濃度（％） 算出酸素量

（cc）

酸素
炭酸ガス

焼き饅頭
41

0.83
0.03

0.0

0.0
30

エバーフレッシュ

Q-30

選定した

鮮度保持剤

備考

16

　 当該サンプル2点に適正な脱酸素剤は上記の通りとなります。

　 当該サンプル2点には脱酸素剤が封入されており、袋内は脱酸素状態を維持していました。しかし、「マド

レーヌ」には適正サイズよりも小さいサイズの脱酸素剤が封入されているため、脱酸素剤の能力不足が原

因で今後、袋内が脱酸素状態にならない可能性があります。適正サイズの脱酸素剤に変更してください。

　　今回選定しました脱酸素剤の使用を検討される場合は、必ず実装試験を行うようお願いいたします。

考察参照

食品の変敗防止

日持ちの目安

使用上の注意

脱酸素剤
脱酸素状態にして

カビ、酸化を防止

脱酸素状態にある数ヶ月

＊風味、食感等、賞味期限を保証するものではありません

ガス袋を使用

シール機の圧力、温度

エバーフレッシュ

Q-20

マドレーヌ
57

0.86
0.00
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エバーフレッシュ

Q-20

マドレーヌ
57

0.86
0.00

御中
本社：大分県津久見市上青江4180番地

TEL ：0972-82-8133　FAX ：0972-82-8157

関西営業所：京都市左京区北白川久保田町5-2

TEL ：075-781-2332　FAX ：075-724-2382

関東営業所：埼玉県川越市脇田本町4-6KM-Ⅱビル205

TEL ：049-265-5110　FAX ：049-249-1355

１．調査内容

調査商品

菓子　2種

　(エバーフレッシュQ-20封入品)

脱酸素剤の選定

２．結果

＊食品中の水分は食品成分と結合した『結合水』と微生物が利用できる結合していない『自由水』とからなります。水分活性は

  自由水の割合を表したものです。水分活性は0～1の数字で表され、水分のない食品は０、 純水は１と なります。 ある食品

  の水分活性値は、袋内での平衡湿度に置き換えて考えられます。

＊残存酸素濃度が0.1％以下の状態が脱酸素状態です。

＊炭酸ガスは、通常検出されませんが、酵母菌等の微生物が繁殖し腐敗が進むと発生します。

＊脱酸素剤のサイズは、酸素吸収量を表しておりますが、作業中のロス等を考慮し、表示値の2倍以上の能力を有しています。

３．考察

以　　　　上

拝啓  度々格別のご厚情に預かり厚く御礼申し上

げます。下記の通りご報告させて頂きますので、ご

検討のほど宜しくお願い致します。

令和3年7月9日
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焼き饅頭

マドレーヌ

サンプル

重量

（ｇ）

水分活性値

（AW)

袋内ガス濃度（％） 算出酸素量

（cc）

酸素
炭酸ガス

焼き饅頭
41

0.83
0.03

0.0

0.0
30

エバーフレッシュ

Q-30

選定した

鮮度保持剤

備考

16

　 当該サンプル2点に適正な脱酸素剤は上記の通りとなります。

　 当該サンプル2点には脱酸素剤が封入されており、袋内は脱酸素状態を維持していました。しかし、「マド

レーヌ」には適正サイズよりも小さいサイズの脱酸素剤が封入されているため、脱酸素剤の能力不足が原

因で今後、袋内が脱酸素状態にならない可能性があります。適正サイズの脱酸素剤に変更してください。

　　今回選定しました脱酸素剤の使用を検討される場合は、必ず実装試験を行うようお願いいたします。
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